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Klimop onderging nagenoeg 't zelfde lot. 
't Heeft zich gelukkig op de meeste plaatsen 
hersteld en bloeit thans weer volop. 

Struikheide zag eerst geheel bruin ver- 
schroeid uit, maar heeft weer jonge scheuten 
gemaakt evenals na heibrand. 'n Oude scheper 
te Brunssum zei dadelijk •die komt er weer 
bovenop"; vroeger brandde hij wel 'ns opzettelijk 
'n perceeltje hei al' om jong groen voor de 
schapen te krijgen. 

Ook de begeleidsters der Cal 1 unahei de 
zooals o.a. Kruip brem hebben weinig of 
niets geleden, evenmin als de soorten in de veen- 
heide, terwijl toch Arnica in mijn tuin er 
slecht is afgekomen. 

Van Blauwe B o s c h b e s waren alleen de 
toplakjes iels bevroren, de oogst was echter 
bijna even rijk als andere jaren. 

Van Klaprozen en K o r e n b 1 o e m e n kie- 
men althans in onze streek, de meeste zaden 
reeds in Augustus•September; de bladrosetlen 
blijven den winter over om den volgenden zomer 
te bloeien en te sterven; maar er kiemt ook 'n 
groot aantal zaden pas in Mei, de planten ge- 
dragen zich dan verder 't zelfde als de twee- 
jarige. ' 

Nu moeten van de Klaproos zoowel die na- 
jaarsroselten als ook veel zaad bevroren zijn; 
want we hebben de bloemen zeer gemist; ter- 
wijl van de Korenbloem vele akkers blauw 
zagen, vooral op plekken waar t graan ver- 
loren was; 't looi* is evenwel ook' wat behaard 
en steviger dan dat van de Klaproos. 

•Weg met dat tuig!'' bazuint de Kalibandelaar. 
Zeker, I nuttige dient vóór 't mooie1 Ie gaan, 
maar 't was toch ook 'n genot in 't krijtland de 
heuvels te zien met akkers vol blauwe Koren- 
bloemen, omzoomd met roode Klaprozen, al 
zijn 'I d an geen complementaire kleuren. Zoo 
b.v.   op   den   Gulpenerberg  en   den   Soeslberg. 

Andere akker onkruiden hebben weinig: of niets 
geleden behalve Spiegelklokjes en wilde 
Wikken (•rief"). 

W r u i d    zag    men Klavereter    en 
veel minder dit jaar, dit zal echter wel vooral 
hieraan zijn toe'te schrijven, dat de voedster- 
planten klaver en lucerne, zelf zware verliezen 
hebben gehad. ' 

Mistel heeft zich van de felle kou niets 
aangetrokken, hoe hoog in de boonken hij ook 
aan wind was blootgesteld. Dit is dus al 'n even 
taaie  als zonderlinge  baas. 

Z i n k v i o o 1 t j e s met, 't heele gezelschap en 
Gele Akonief waren er te Epen dit jaar nog 
evenveel  te zien. 

Waterplanten schijnen wel zoo gebouwd 
te zijn dat ze veel vorst verdragen kunnen, men 
heeft er tenminste maar heel weinig gemist, 't 
Eenig restje Blaasjes Kruid in 't Oeloven- 
poellje te'Brunssum heeft zelfs dit jaar veel 
rijker gebloeid: maar daar zal eerder de droogte 
wel  oorzaak van zijn. 

Varens hebben den winter goed doorstaan. 
Ze staan meestal nog al beschut. Aanvankelijk 
dacht men dat Ad el aar var e n wat getemd 
was, maar weldra wuifde hij weer Iriomphanle- 
lijk mei zijn groote lange veeren boven alles uil. 
De wortelstok zit zoo" die]) in den grond ver- 
scholen, dal noch ploeg noch vuur of vorst hem 
kunnen deren; ook was hij gedekt door zijn eigen 
slevig loof. 

B è u z e p a a r d e s l a a r l gaf dit jaar veel 
minder bloeistengels te zien. B o s c h p a a r de - 

staart en AI o e r a s w o 1 f s k 1 a u w zijn er, 
op hun eenige groeiplaats, nog iels op vooruit- 
gegaan. 

Van de laagstontwikkelde planten bacle- 
r i ë n, w i e r e n, z wammen werd voorspeld 
dat de vorst er geen invloed op had. Bij mensen 
en dier zijn zeker na den vorsl niet minder be- 
smettelijke ziekten opgetreden dan vroeger, men 
zag echter veel minder groen beslag op hoornen 
en muren en ook b.v. minder meeldauw, 'k Ach 
me echter niet bevoegd te oordeelen over 't 
voorkomen van zieklebacleriën en fungi bij 
landbouwgewassen. 

Bij sommige planlsoorlen is alleen de ont- 
wikkeling der verschillende groeitijdperken wat 
echlergebleven, onder invloed van de lage tempe- 
ratuur in Januari. Zoo biociden Snee u w k 1 o k- 
j e s en M a a r t v i o o 1 l j e s pas 'n maand la- 
ter; ze zagen er ook niet zoo fleurig uit. 

De groep der vroege Haviks kruid en 
bloeide bijna eerst tegelijk mei de normaal 'n 
maand later bloeiende. 

Bijna alle lenleplanten bloeiden 3•4 weken 
later dan andere jaren. 

Door de langdurige droogte konden veel za- 
den van bevroren soorten nog niet ontkiemen; 
ook de •champignons" zijn dit jaar pas na den 
regen  in October  talrijk verschenen. 

Er hangt nog veel van de komende maanden 
voor de verdere ontwikkeling der jonge plant- 
jes  at'. 

Men mag derhalve besluiten dat ook de wilde 
flora zware verliezen gehad heeft, dat echter 't 
herstel nog al zal meevallen, maar dat 'l voor 
sommige, die toch reeds den indruk maalden 
tot de uitstervende soorten te behooren, zooals 
b.v. Orchideën, te vreezen, is dat ze voor goed 
van ons zijn heengegaan. 

A. DE WEVER. 

ONDERZOEKINGEN 

OVER MAASTRICHTSCH OUD BIER. 

De  volgende   pH- waarden  werden  gevonden: 

toegevoeg d 
0.1123n. 
loog aan 

10 cc. bier I II III IV V VI VII VIII IX 

0 3.41 3.56 3.90 3.84 3.41 3.48 4.39 3.71 4.09 
1 3.60 3 66 4.09 3.86 3.51 4.02 6.29 4.05 5.28 
2 3 76 3.85 4.46 4.16 4.00 4.16 462 7.43 
3 4.19 4.04 4 76 4.35 421 4.43 5.50 
4 4.40 4.20 5.19 4.78 4.42 4.70 
5 4.50 4.51 5.88 4.95 4.60 4.97 
6 4 66 4.78 7.18 5.12 4.85 5 39 
7 4.85 5.21 5.32 5.08 6.13 
8 5.00 5.98 5.50 5 38 7 57 
9 5.18 5.78 5.97 

10 5.39 6.30 
11 5.72 
12 7.10 

Deze waarden zijn verzameld in grafiek 3. 
Het zeer gevarieerde verloop der kurven wijst 
op de zeer wisselende samenstelling der bieren. 

Uit de grafiek 3 zijn de volgende waarden 
voor de titratiecijfers tot een pM = 8 in cc. 
0.1123 normaal loog per 10 cc. te nemen: 
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I 
II 

III 
IV 
V 

VI 

Bier        Destillaat     Residu. 
12.2 5.2 6.1 
9.1 1.4 7.8 
6.2 2.0 4.1 
11.0 4.1 7.0 
10.0 3.0 7.0 
8.2 1.9 6.4 

Uit deze cijfers blijkt, dat bij destillatie geen 
toename noch afname van zuur heeft plaats 
gehad. 

Waar uit grafiek 3 bleek, dat niet alle azijn- 
zuur afdestilleerde bij gewone destillatie, werd 
alle vluchtig zuur volgens de bekende metho- 
den door stoomdestillatie verdreven en in het 
destillaat het azijnzuur titrimetrisch bepaald. 
Gevonden werden de volgende azijnzuurgehal- 
ten: 

I 0.634 «/o 
II 0.173 o/o 

III 0.214 «/o 
IV 0.529 o/o 

V 0.466 o/• 
VI 0.175 «o 

Naast de sterke azijnzuur-variatie in de ver- 
schillende monsters blijkt, dat ongeveer de 
helft van het azijnzuur bij gewone destillatie 
slechts afdistilleerd. Hierdoor zijn verschillen- 
de afwijkingen van de kurven 2 verklaard. 

Overzien we nu de zuurverhoudingen der 
verschillende monsters, dan moet men, wil men 
hierin een inzicht krijgen, als vaststaand voor 
de verschillende monsters nemen dat voor neu- 
tralisatie tot een pH. = 8 van normaal bier 1.8 
cc. normaal loog per 100 cc. noodig zijn. Deze 
loog dient voornamelijk ter neutralisatie van 
de zure fosfaten en weinig steeds aanwezig 
melkzuur. Een berekening, waarbij de getallen 
het aantal cc. normaal loog per 100 cc. aandui- 
den, geeft: 

Aeq aan normaal 
Totaal Aeq. aan        melkzuur      Gevormd 
zuur azijnzuur      enfosfalen     melkzuur 

I 13.6 10.6 1.8 1 2 
» 10.1 2.9 1.8 5 4 

UI 6.9 3.6 1.8 15 
IV 12.1 8.8 1.8 05 
v H.1 7.8 1.8 15 

VI 9.1 2.9 1.8 4.4 
Aan bacteriologisch gevormd melkzuur be- 

vindt zich dus in monster 
I 0.108  o/o 

II 0.486  «/o 
II' 0.135  o/o 

IV . 0.045  »/o 
V 0.135  o/o 

VI 0.396  o/o 

Kom ik nu terug op de bepalingsvoorschrif- 
ten van de stamwort uit alkoholgehalte en 
waar extractgehalte, dan worden hier verschil- 
lende fouten gemaakt. Allereerst de alkoholbe- 
paling! Door soortelijk gewichtsbepaling zon- 
der meer komt men hierbij niet tot resultaat 
Het azijnzuurgehalte van het destillaat ver- 
aagt het alkoholgehalte! Een destillatie met 

kalk toonde dit ten overvloede noo- aan   Mon- 

ster   1   gaf  op  deze   wijze   1.49   °/o   alkohol. 
Ik heb nu getracht deze soortelijke gewichten 

te corrigeeren voor de aanwezigheid van azijn- 
zuur. Daartoe stonden mij ten dienste de azijn- 
zuurtabel van Oudemans en de alkoholtabel 
van het Bureau of Standards te Washington 
(zie Chemisch JaarboeKje, Amsterdam, 1920), 
beide geldende voor 15" en voor water van 
4» als eenheid. De beginwaarden der tabellen 
werden in grafieken uitgezet en hieruit geïn- 
terproleerd. Opgemerkt dient te worden, dat 
de tabel volgens Oudemans aan w^ater van 
15" een soortelijk gewicht geeft van 0.9992, 
terwijl dit in werkelijkheid 0.9991 is. Hier- 
voor is deze tabel gecorrigeerd. Neemt men 
nu het destillaat van monster 1 als voorbeeld 
dan heeft de onzuivere alkoholoplos^ing een 
soortelijk gewicht ,75/17.5 gelijk 0.99733. Dit 
wordt voor '7*/4 0.996075 en voor »/« 0.99630. 
Een 0.345 °/o azijnzuuroplossing heeft volgens 
de tabel van Oudemans een soortelijk ge- 
wicht van 0.99954. Een eenvoudige bereke- 
ning geeft dan een alkoholgehalte van 1.56 «/o 
(gevonden exp. 1.49 en schijnbaar 1.43). De- 
zelfde correctie op de overige destillaten toe- 
gepast, geeft de volgende alkoholpercentages: 

Ongecorr. Gecorr. 
I 1.43 1.56 

II 2.69 2.74 
III 2.96 3.06 
IV i>.61 2.78 
V 2.95 3.08 
VI 4.30 4.38 

Waar de nauwkeurigheidsgrens van alkohol- 
bepalmgen bij zorgvuldig werken op 0.1 »/(> 

mag worden gesteld, is een correctie nood- 
zakelijk bij zuurgehalten in het destillaat van 
hooger  dan  0.15   «o   azijnzuur. 

Een tweede maar nu niet te corrigeeren fout 
wordt gemaakt bij de bepaling van het ware 
extract. De tabel volgens Doemens-Plato, welke 
het K. B. geeft, is gemaakt voor rietsuiker- 
oplossingen. Waar hier echter oplossingen zijn 
welke tot 0.5 % melkzuur en tot 0.3 * azijn- 
zuur bevatten naast, zooals nader aangetoond 
wordt, weinig gemakkelijk reduceerbare suiker 
dextrine zouten en weinig eiwit, dan kan men' 
wel besluiten, dat een berekening van het 
ware extract op grond van een soortelijke 
gewichtsbepaling   zeer  problematisch   is 

Het K. B. grondt op dit en het alkohol- 
percentage een bepaling van de oorspronkelijke 
samenstelling van de wort, dus de nevenstof 
voor de gisting. Wegens de onzekerheid van 
he waar extractgehalte is dit reeds onmo- 
gelijk. Er zijn echter nog meer redenen. De 
Beiersche formule daar toegepast heeft alleen 
betrekking op normaal gegiste bieren en ze- 
ker niet op die waar een bacteriologische gis- 
ting op gevolgd is. Normaal bier toch bevat 
zeer weinig melkzuur (minder dan 0 1 *l en 
practisch geen azijnzuur. Het waar extract van 
normaal bier bestaat hoofdzakelijk uit dextri- 
nen terwijl deze, zooals blijken zal, hier bijna 
niet aanwezig zijn. Dan komt de groote moei- 
lijkheid  over  het  ontstaan  van  azijnzuur,  een 
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kwestie, die ons nog nader zal bezig houden. 
Laat men dit zich ontstaan denken door biolo- 
gische oxydatie van den alkohol, dan wijst 
dit op de volgende alkoholgehalten en stam- 
wort-concentraties (deze laatste met het noo- 
dige   voorbehoud!): 

Benaderde slamwort. 
Alkohol Azijnzuur OoFspronk. zonder 

aanwezig aanwezig alkoholgnh met corr corr. 
I         1.56 0.634 2.04 5.40 4.27 

Il        2.74 0.173 2.87 7.52 6.88 
III         2.96 0.214 3.22 8.46 7.91 
IV        2.61 0.529 3.19 7.60 6.38 
V        2.95 0.466 3.54 8.45 6.96 
VI        4.30 0.175 4.51 10.65 10.00 

Ofschoon nu  de verkregen uitkomsten aan 
merkelijk hc oger zijn , zijn ze ri og niet in over 
eenstemming met de werkelijke waarden, die 
ofschoon wel niet precies bekend, toch min- 
stens 9 fio bedragen (I waarschijnlijk uitge- 
zonderd). 

Op grond hiervan meen ik te mogen con- 
cludeeren, dat een juiste stamwortbepaling met 
de methoden aangegeven in het Bierbesluit 
1926  onmogelijk  is. 

Nog werden andere bepalingen verricht om 
een inzicht te krijgen in het biologisch ver- 
loop. 

Het stoomdestillaat werd verzeept, het ver- 
bruik aan loog bepaald en berekend als aethyl- 
acelaat. De reuk van het destillaat toonde vol- 
doende aan, dat deze stof aanwezig was. 

Gevonden  werd,  aan vluchtige  esters bere- 
kend, in procenten als aethylacetaat: 

I 0.104   o/0 

II 0.0563   o/o 
III 0.038   o/0 

IV 0.042   o/o 

V 0.049   o/o 
VI 0.053  "/o. 

Opgemerkt hierbij kan worden, dat het ae- 
thylacelaat direct ontstaan kan zijn langs bio- 
logischen weg, maar ook langs zuiveren che- 
mischen weg, temeer onder invloed van den 
hoogen zuurgraad en den langen lagertijd. 
Zoodoende zou dat de stamwort nog wat ver- 
hoogen! 

(Slot volgt). 

SERRATULA TINCTORIA L. 

die tot de zeldzame planten der Nederland- 
sche flora behoort, was tot nu toe in Z. Lim- 
burg nog niet waargenomen. Men vindt haar 
thans ook op één piek in de Brunssumerhei, 
echter in kleine hoeveelheid. 

Ze groeit er in gezelschap van veenheiplan- 
ten: Arnica, S a 1 i x re pens, Succisa, 
Gentiana pneumonanthe, Erica te- 
tralix, Molinia enz. 't Vochtig laagje veen- 
hei is er maar dun, de planten zitten met de 
wortels ook in de daaronder liggende witte 
klei, die 't water niet doorlaat. Die kleilaag 
zit hier in den heelen omtrek westwaarts tot 
in de moerasbosschen van Schinveld, zuidoost- 
waarts tot in de Wolfskeel waar ze door de 
Staatsmijnen ontgonnen wordt. 

Behalve deze veenheiplanten vindt men hier 
echter ook soorten die we anders op droger 
zandgrond ontmoeten n.1. Calluna, Beto- 
nica, Solidago, Rosa rubiginosa e.a. 
't Valt op dal men deze 3 laatste in 't groot e 
zandgebied tusschen Heerlerheide, Brunssum 
en Schinveld veel minder aantreft dan op de 
zandgronden, die op de mergélheuvels liggen. 

Of hier hoogte en klimaat misschien ook 'n 
rol spelen, of wel dat ze toch ook kalk ver- 
dragen kunnen, is nog niet met zekerheid te 
zeggen, 't Is zeker dat ze in kalkrijken tuin- 
grond veel krachtiger groeien. 


