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Catalogus behorende bij : Die Arten der 4ten und 5ten Rotte des subg.
Otiorrhynchus s.str., 1933,

Cahier met lijst van correspondenten, die separata ontvangen.

een pakje particuliere paperassen.

2 fotoalbums : reis van Ned. Biol. naar Zuid-Afrika, 1938.

een map inhoudende: correspondentie met het Rijksmuseum van Nat.
Hist. Leiden.

een map inhoudende notities excursie Ned. Biol. naar Zuid~Afrika.

een map bevattende : Apion-Studién II, Hans WAGNER, overgenomen
uit : Col. Centralbl. 1, 1926-27.

een map inhoudende: Atlantische Insecten (Canar. Eil.) en Dichoto-
mische tabel met plaat van het genus Rhytirrhinus.

een map inhoudende: Preliminary Classification of the Superfam.
Scolytoidea by A. D. Hopxins.

een boekje: Het Handelsgebruik betreffende ,,Ontvang-Cedullen” in
Nederland.

Manuscripten : Reisbeschrijving Suriname,
Aantekeningen over Atlantische Insecten, Canar. FEil.,,
Register van namen van schrijvers over snuitkevers.

Over ,,smeer”. Naar aanleiding van het artikel van Dr P. KorrinGa
in ,,De Levende Natuur” van Febr.-Maart 1947 heb ik getracht ver-
betering te brengen in de samenstelling van de gewone ,,smeer’’ door
gebruik te maken van de lokkende eigenschappen van het gistende sap
van bessen van Prunus serotina Ehrh. Ik meen daarin wel geslaagd te
zijn en kreeg de indruk (na enkele, zij 't summiere, proefnemingen), dat
de attractie ervan 2 a 3 maal zo groot is als van het gebruikelijke meng-
sel van keukenstroop en brandspiritus.

Thans ga ik als volgt te werk : in de herfst worden mooie, grote sap-
rijke en goed rijpe bessen (ze moeten gemakkelijk van de steeltjes los-
laten) verzameld en uitgeperst in een stevige ,,rolzeef’ (passe-vite).
Het sap wordt opgevangen in wijdmondse enige 1. inhoud hebbende stop-
flessen, en vermengd met glucose of invertsuiker. Daarna wordt wat ge-
wone bakkersgist toegevoegd en het geheel aan zijn lot overgelaten.
(N.B. : de flessen niet te vol maken en niet geheel afsluiten). Wanneer
de gisting geéindigd is, worden de flessen goed gesloten weggezet en is
de ontstane, zeer goed riekende ,,wijn”" klaar om gebruikt te worden bij
't maken van de ,,smeer .

Vo6o6r de vangst wordt de wijn gemengd, half om half ongeveer, met
appelstroop, die door verwarming eerst wat minder dik is gemaakt, en
wordt er nog een weinig gist aan 't mengsel toegevoegd. Alkohol voeg
ik er niet meer bij. Nu is de ,,smeer” klaar om op de bomen te worden
gebracht. Wanneer het mengsel niet te dun is en de weersomstandig-
heden niet te ongunstig zijn, blijft de stroop wel eens meer dan een
week werkzaam en is dan steeds in gisting. De ,,wijn”’ zelf kan maanden |
lang in de flessen bewaard blijven.
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